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地中海型氣候，白天炎熱、夜晚涼爽。本款 ICONO 完美
詮釋了 Peumo 這一智利頂級卡門內爾核心風土的極致表
現。

氣候

熟成

建議搭配鹿肉、佐辣味醬汁的羊肉料理，以及熟成起司。餐酒搭配

陳年建議

飲用溫度不超過 16°C，建議醒酒 45 分鐘。侍酒建議

色澤：濃郁的胭脂紅色。
香氣：表現力強，帶有黑醋栗、烤紅甜椒與石墨氣息。
口感：極致優雅、絲滑細膩、溫柔而有深度，酒體飽滿卻
不厚重，純粹而精緻，平衡感出眾，充分展現 Peumo 風
土特色。

品酒筆記

請存放於陰涼乾燥處。現已適飲，亦可於未來 15 年內陳
年享用。

於未烘烤的奧地利大型橡木槽（Stockinger Foudre）中
熟成 12 個月。調配比例依年份略有不同；在 2022 年份中
，特別加入少量於陶土安甕（Amphora）中熟成 12 個月
的卓越 Syrah。最終混調後再整合 6 個月後裝瓶。

這是一款來自獨一性葡萄園的旗艦級 ICON 酒款，象徵所有
以熱情耕耘 Peumo 產區珍貴老藤卡門內爾的匠人精神。最終
僅有 1,198 瓶 得以完成釀造，展現出一款獨特、優雅且平衡
的非凡佳釀。
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如果是卡門內爾，那就是 Algorta。

獨一性葡萄園

智利葡萄酒

年份
2022

酒精度
14.0% 

葡萄品種
卡門內爾 

原产地命名
佩烏莫

（Valle de Peumo）


