
佳美娜 

陈酿于橡木桶与大橡木桶中，深紫色，优雅的李子与樱桃香气，口
感紧致圆润，结构良好，单宁柔和且宽广。

地中海气候，冬季寒冷，夏季昼夜温差大，使
葡萄缓慢成熟，酿出优雅、平衡的卡门内。

氣候

建议 与成熟奶酪、慢火炖肉、馅料意面绝配。配餐

不超过16ºC温度

品酒笔记

于橡木桶与大橡木桶中，深紫色，优雅的李子
与樱桃香气，口感紧致圆润，结构良好，单宁
柔和且宽广。

陈酿

置于阴凉干燥处。即刻饮用或保存至多10年
。 饮用建议

贮藏建议

年份
2022

酒精度
14% 

葡萄品種
佳美娜

產地
拉佩尔山谷

尊贵之酒。历史悠久。

颜色：浓郁紫红色。

香气：平衡，带有浆果、丁香、青椒与香料气息。

口感：圆润丝滑，结构丰满，集中度高。收尾
愉悦悠长，融合良好。
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