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地中海型气候，白天炎热、夜晚凉爽。本款 ICONO 完美展
现了 Peumo 这一智利顶级佳美娜核心风土的极致表达。

气候

陈酿

推荐搭配鹿肉、佐辣味酱汁的羊肉料理，以及熟成奶酪。餐酒搭配

陈年建议

饮用温度不超过 16°C，建议醒酒 45 分钟。侍酒建议

颜色：浓郁的胭脂红色。
香气：表现力十足，带有黑加仑、烤红椒与石墨气息。
口感：极为优雅，丝滑细腻，柔和而富有深度，酒体饱满
却不厚重，纯净精致，平衡感出众，清晰展现 Peumo 风
土特色。

品鉴笔记

请存放于阴凉干燥处。现已适饮，也可在未来 15 年内陈
年享用。

在未烘烤的奥地利大型橡木槽（Stockinger Foudre）中
陈酿 12 个月。调配比例因年份而异；在 2022 年份中，特
别加入少量在陶土安瓿（Amphora）中熟成 12 个月的卓
越西拉（Syrah）。最终混调后再整合 6 个月并装瓶。

这是一款来自独一性葡萄园的旗舰级 ICON 酒款，代表着所
有怀着热情耕作 Peumo 产区珍贵老藤佳美娜的匠心精神。最
终仅有 1,198 瓶 得以完成酿造，呈现出一款独特、优雅且平
衡的非凡佳酿。
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如果是佳美娜，那就是 Algorta。

智利葡萄酒

年份
2022

酒精度
14.0% 

葡萄品種
卡門內爾 

原产地命名
佩烏莫

（Valle de Peumo）

獨一性葡萄园


