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Vino de Prestigio. Histórico.
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Envejecido en barricas y fudres, color púrpura intenso, elegante aroma a 
ciruelas y cerezas, boca compacta y redonda, bien estructurado, taninos 
suaves y amplios.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de gran 
oscilación térmica, permite una maduración lenta, 
entregando un Carménère elegante y equilibrado.

Clima

En roble francés durante 8 a 10 meses, para entregar 
más estructura y complejidad, sin cubrir la fruta. 
Luego, 4 meses en Fudre austriaco de 2.500 lts.

Envejecimiento

Insuperable con quesos maduros, platos de carne a 
fuego lento y pastas rellenas.MARIDAJE

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Recomendaciones
al Servir

Color:  Rojo violáceo intenso.
Aroma: Balanceado, recuerda a berries, clavo de olor, 
pimiento verde y especias. 
Paladar: Vino redondo, sedoso, de gran estructura y 
concentración. Agradable final largo y bien 
integrado. 

Nota de Cata
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En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años. 


