
CARMENERE / CABERNET SAUVIGNON

Vino de Prestigio. Histórico.
Un Blend que sorprende, el equilibrio perfecto entre dos cepas de gran 
carácter y estructura, taninos marcados con un final persistente y elegante.

Mediterráneo con veranos muy cálidos y secos. Este 
blend está marcado por las brisas frias que circulan 
por el valle. El terroir se manifiesta con toda su 
expresión.

Clima

En roble francés durante 8 a 10 meses, para así 
redondear y entregar más estructura y complejidad, 
sin cubrir la fruta. Finalmente, 4 meses en Fudre 
austriaco de 2.500 lts.

Envejecimiento

Insuperable con quesos maduros, platos de carne a 
fuego lento y pastas rellenas.MARIDAJE

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Recomendaciones
al Servir

Color:  Rojo rubí con tonos violáceos. 
Aroma: Sofisticado, notas frutales a guindas, café 
tostado y arandanos. 
Paladar: Vino redondo, muy bien estructurado, 
taninos maduros con mucha textura. Largo y 
persistente.
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