
CABERNET SAUVIGNON

Vino de Prestigio. Histórico.
Envejecido en barricas y fudres, color rubí brillante, intenso aroma a 
berries y especias, boca compacta y redonda, gran estructura, complejo y 
con final expresivo y largo.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de gran 
oscilación térmica, permite una maduración lenta, 
entregando un Cabernet Sauvignon pontente y 
expresivo.

Clima

En roble francés durante 8 a 10 meses, para entregar 
más estructura y complejidad, sin cubrir la fruta. 
Luego, 4 meses en Fudre austriaco de 2.500 lts.

Envejecimiento

Perfecto con platos de alto sabor, como pierna de 
cordero a las hierbas, filete de cerdo con mostaza y 
miel, carnes a las brasas y charcutería.

MARIDAJE

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Recomendaciones
al Servir

Color:  Profundo color rojo rubí violáceo.
Aroma: Elegante y complejo. Con notas a cerezas, 
ciruela, tabaco, y café tostado.
Paladar: Bien redondeado y estructurado. Con 
taninos maduros y mucha textura. Final largo, 
crunchy.
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