ALGORTA

Trand Frederve
CABERNET SAUVIGNON

Vino de Prestigio. Historico.

Envejecido en barricas y fudres, color rubi brillante, intenso aroma a
berries y especias, boca compacta y redonda, gran estructura, complejo y
con_final expreswo y largo.
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COSECHA
2022

MEDITERRANEO CON INVIERNOS FRIOS Y VERANOS DE GRAN
OSCILACION TERMICA, PERMITE UNA MADURACION LENTA,
ENTREGANDO UN CABERNET SAUVIGNON PONTENTE Y
EXPRESIVO.

EN ROBLE FRANCES DURANTE 8 A 10 MESES, PARA ENTREGAR
MAS ESTRUCTURA Y COMPLEJIDAD, SIN CUBRIR LA FRUTA.
LUEGO, 4 MESES EN FUDRE AUSTRIACO DE 2.500 LTS.

PERFECTO CON PLATOS DE ALTO SABOR, COMO PIERNA DE
CORDERO A LAS HIERBAS, FILETE DE CERDO CON MOSTAZA'Y
MIEL, CARNES A LAS BRASAS Y CHARCUTERIA.

COLOR: PROFUNDO COLOR ROJO RUBI VIOLACEO.

AROMA: ELEGANTE Y COMPLEJO. CON NOTAS A CEREZAS,
CIRUELA, TABACO, Y CAFE TOSTADO.

PALADAR: BIEN REDONDEADO Y ESTRUCTURADO. CON
TANINOS MADUROS Y MUCHA TEXTURA. FINAL LARGO,
CRUNCHY.

EN LUGAR FRESCO Y SECO. LISTO PARA BEBER O GUARDAR
HASTA 10 ANOS.

NO MAS DE 16° C.
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