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Respetamos la Naturaleza, para que haga su trabajo. 
Vino explosivo, generoso, con agarre y profundo, expresa

 la personalidad de nuestros viñedos.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de 
gran oscilación térmica, permite una maduración 
lenta, entregando un Carménère elegante y 
equilibrado.

Clima

En barrica durante 6 a 8 meses, para mantener el 
equilibrio entre la fruta y la madera.

Envejecimiento

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años.

Recomendaciones 
de guarda:

no más de 16º CRecomendacion
al servir:

Perfecto para pastas, aves y quesos maduros.Maridaje

Color: Rojo oscuro intenso. 
Aroma: Balanceado, ciruelas maduras, chocolate y 
pimienta.
Paladar: Boca compacta y redonda, taninos suaves, 
bien estructurado.
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Grape Spirit
CARMENERE
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