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CARMENERE

MEDITERRANEO CON INVIERNOS FRIOS Y VERANOS DE
GRAN OSCILACION TERMICA, PERMITE UNA MADURACION
LENTA, ENTREGANDO UN CARMENERE ELEGANTE Y
EQUILIBRADO.

EN BARRICA DURANTE 6 A 8 MESES, PARA MANTENER EL
EQUILIBRIO ENTRE LA FRUTA'Y LA MADERA.

PERFECTO PARA PASTAS, AVES Y QUESOS MADUROS.

COLOR: ROJO OSCURO INTENSO.

AROMA: BALANCEADO, CIRUELAS MADURAS, CHOCOLATE Y
PIMIENTA.

PALADAR: BOCA COMPACTA Y REDONDA, TANINOS SUAVES,
BIEN ESTRUCTURADO.

EN LUGAR FRESCO Y SECO. LISTO PARA BEBER O GUARDAR
HASTA 10 ANOS.
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